


ТАРТАР 
ИЗ ГОВЯДИНЫ

Тартар из говядины 
с перепелинным желтком, 
дижонской горчицей, 
каперсами на брускетте 
из бородинского хлеба 
с айоли. 

100/30 г  699.- 

ЗАК УСКИ

эффектная
подача



ТАРТАР ИЗ ТУНЦА

Тунец, авокадо, лук красный, 
имбирный понзу, желе из маракуйи, 

водоросли чука.

150 г  499.- 

CЕКРЕТ
ТАРТАРА

Возникновение тартара — 

предмет вечных споров. 

Есть несколько версий. 

По одной из них, кочующие 

татаро-монголы якобы

 вырезали куски лошадиного 

филе, сильно солили с одного 

бока и вкладывали их под седла 

на спины своих коней. Спустя 

несколько часов езды 

манипуляции повторялись 

со вторым боком, после чего 

мясо считалось готовым

 к употреблению.

По другой версии, король 

Людовик IX, восхищенный 

подвигами татар и убежденный, 

что те употребляют в пищу 

исключительно сырое мясо, 

стал первым называть еду 

из рубленой говядины «тартар».

Споры не утихают. Бесспорно 

другое — тартар прекрасен 

и по вкусу тем, кто чтит

 себя гурманом.

ОТКУДА 
ЭТО БЛЮДО?

ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ ИЛИ НЕПЕРЕНОСИМОСТЬ 
КАКИХ-ЛИБО ПРОДУКТОВ, ПОЖАЛУЙСТА, СООБЩИТЕ ОБ 
ЭТОМ ВАШЕМУ ОФИЦИАНТУ.



РОСТБИФ

Маринованный ростбиф 
с пряным маслом, 
бальзамиком 
и маринованным луком.

90/30 г  549.- 

УТИНЫЙ 
ПАШТЕТ

Из утиного мяса 
и печени с чатни, 
сухофруктами  
и брускеттами.

100/45 г  399.- 

ЗАКУСКИ
мясо

ПРОШУТТО

Сыровяленный свиной 
окорок (Италия).

50 г  459.- 



ТУНЕЦ

Филе тунца 
холодного копчения.

70 г  499.-  

СЕМГА  
Филе слабосоленой 
семги подается 
с каперсами 
и лимоном.

100/20 г   699.- 

ЗАКУСКИ
рыба



ЧИПСЫ «НАЧОС» 
И ГУАКОМОЛЕ

Кукурузные чипсы 
с соусом из авокадо.

100/80 г  499.-  

ГРЕЧЕСКИЕ 
ОЛИВКИ

NEW! АССОРТИ К ПИВУ

Куриные наггетсы, сырные 
палочки, луковые кольца, 
гренки из бородинского хлеба, 
картофель фри и соус «Тар-тар».

390 г  699.-

ЗАКУСКИ

50 г  199.- 



ХАЛУМИ 
НА ГРИЛЕ

Домашний сыр халуми 
с брускеттой 
и трюфельным маслом. 

130/35/10 г  499.- 

ЗАКУСКИ



ЗАКУСКИ

NEW! БУРРАТА 
С КЛУБНИЧНЫМ 
СОУСОМ

Сыр буррата, 
клубника, карамель, 
крем бальзамик.

160 г  599.-  

NEW! БУРРАТА 
С ТОМАТАМИ

Сыр буррата, томаты 
вяленые, томаты черри, 
рукола, крем бальзамик.

150 г  599.-  

СТРАЧАТЕЛЛА С 
БАКЛАЖАНАМИ

Сыр страчателла, 
хрустящие баклажаны, 
рукола, помидоры черри, 
малиновый соус. 

240 г  599.-  



ЗАКУСКИ

NEW! СОЛОНИНА 
ДОМАШНЯЯ

Сало копченое, сало 
острое, смалец с чесноком, 
сибирские соленья, хрен 
и горчица. Подается 
с бородинскими гренками.

610 г  999.-  

NEW! СИБИРСКИЕ 
СОЛЕНЬЯ

Огурчики соленые, 
помидорчики, капуста 
квашеная с брусникой,  
маринованный чеснок, 
маринованный перец черри, 
фаршированный сыром Фета.

500 г  1199.-  



АССОРТИ  
«ПРИЩЕПКИ»

Микс из мясных  деликатесов 
и сыров с фокачча, виноградом 
и клубникой. 

190/60/80 г  1299.- 



ИДЕАЛЬНО 
К ВИНУ

У нас получилось превратить простые 
ассорти в необычные и эффектные блюда.  

Они  прекрасно подходят к вину.

И ЭФФЕКТНО!

      НЕ БЕСПЛАТНЫЙ СЫР

Ремесленные и традиционные сыры: 
пармезан, голубой сыр, сыр  маасдам, 

сыр коровий, камамбер, мед, 
орехи, гранат, виноград. 

200/106 г  1099.- 



ИСПАНСКИЙ 
САЛАТ

Авокадо, клубника, 
цыпленок, огурец, 
томленая в портвейне 
груша, романо 
и медово-горчичная 
заправка.

160 г  499.- 

ОЛИВЬЕ 
С УТКОЙ 
И ЯЗЫКОМ

Язык, филе утки, 
соленый огурец, яйцо, 
картофель, морковь, 
горошек, копченый 
майонез.

210 г  449.- 

С
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САЛАТ С 
РОСТБИФОМ

Маринованный ростбиф, 
свежий огурец, сельдерей, 
микс салата и домашний 
айоли и фирменная 
заправка.

220 г  649.- 

ГРИЛЬ-САЛАТ 
С ГОВЯДИНОЙ

Обжаренные на гриле овощи и ломтики 
стейка из мраморной говядины, томаты 
черри гриль, микс салатных листьев, 
сливочный сыр, греческие оливки, 
заправка «Сладкий Чили», бальзамик.

260 г 799.- 

*внешний вид блюда может   
отличаться от фотографии



СЫР И СВЕКЛА

Слайсы запеченной свеклы, сыр, рукола, 
свекольный мусс, кедровые орешки, земля 
из маслин, малиновая заправка, бальзамик.

190 г  399.- 

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ

Греческий салат из свежих овощей 
со шпинатом, песто из укропа с мягким 
сыром фета и землей из маслин.

220 г  449.- 

САЛАТ 
С БАКЛАЖАНАМИ

Хрустящие баклажаны, томаты, 
творожный сыр, грецкий орех 
и зелень кинзы, заправляется 
соусом «Сладкий чили».

260 г  499.- 

С КРЕВЕТКАМИ 
И КЛУБНИКОЙ

С руколой, креветками, томатами, 
авокадо, пармезаном, малиновой 
заправкой и бальзамиком.

200 г  699.- 



ДИ МАРЕ

Кусочки семги, 
креветки, кальмары, 
микс салата, огурец, 

томаты черри, 
греческие оливки, 
каперсы, пармезан 

и оливково - чесночная 
заправка.

270 г  899.- 
САЛАТ 

С РОЗОВЫМИ 
ТОМАТАМИ 

 
Томаты розовые, 

ялтинский лук, базилик, 
шпинат, рыжиковое 

и нерафинированное 
подсолнечное масло.

200 г  449.- 

С ЭДАМАМЕ 
И КЛУБНИКОЙ

Клубника, апельсины, томаты, зеленые бобы 
эдамаме, рукола, шпинат, гуакомоле, кедровый 
орех, гранат.

С ТУНЦОМ
Обжаренный тунец на гриле под клюквенным 
соусом, рукола, мягкий сыр, свежий ананас 
под бальзамической заправкой.

449.- 
170 г

599.- 
200 г

БОУЛЫ

САЛАТЫ



С листьями салата «Романо», 
руколой, гренками, томатами, 

соусом «Цезарь» и сыром Пармезан.
Король салатов –

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ С ЦЫПЛЕНКОМ

200 г  599.- 220 г  499.- 

САЛАТЫ



ГРИБНОЙ СУП-КРЕМ

Суп из лесных грибов и шампиньонов 
на курином бульоне, с добавлением овощей 
и сливок. Подается с трюфельным маслом, 
пудрой из белых грибов и крутонами.

300 г   399.-

СУПЫ

КРАБОВЫЙ СУП-КРЕМ

Нежный сливочный суп из мяса 
краба с овощами.

200 г   699.- 

ТОМ ЯМ С КРЕВЕТКАМИ

Средне острый классический том 
ям с креветками, кальмарами, 
черри и шампиньонами.    

400/90 г   649.- 

СОЛЯНКА 
МЯСНАЯ

300 г   439.- 



РИ МСК А Я 
ПИЦЦ А 

МАРГАРИТА

Томатный соус, сыр моцарелла,
базилик, песто из базилика.

399.- 
325 г

799.- 
660 г

S XL

XL
20х45 см

STANDART
17х28 см

ВЫБЕРИТЕ РАЗМЕР ПИЦЦЫ

ОСНОВА ПШЕНИЧНАЯ
ИЛИ РЖАНАЯ НА ВЫБОР



ВТОРОЙ ГЛАВНЫЙ
СТИЛЬ ИТАЛЬЯНСКОЙ 

ПИЦЦЫ* 

Это тесто совсем не похоже на тесто 
неаполитанской пиццы. У римской пиццы 
оно хрустящее, легкое и воздушное тесто.  

Итальянцы говорят о ее тесте –   
«Оно как облако!».  

В ЧЕМ ОТЛИЧИЕ ОТ КЛАССИЧЕСКОЙ?

*первый – классическая «неаполитанская»  пицца

СТРАЧАТЕЛЛА

Томатный соус, сыр 
моцарелла, сыр страчателла, 
томаты черри, баклажаны, 
перец, рукола. 

НАША РИМСКАЯ 
ПИЦЦА ОТ ЧЕМПИОНА 
РОССИИ
Наш учитель, бренд-шеф Дмитрий Лисой – 
чемпион России по пицце Teglia 2019 года

899.- 
460 г

1699.- 
760 г

S

XL



799.- 
380 г

1499.- 
760 г

ТУНЕЦ & ВИТЕЛЛО ТОННАТО
Соус Вителло Тоннато, сыр моцарелла, 
тунец х/к, каперсы, рукола, перец 
Бикиньо, сыр пармезан.

РИМСКАЯ ПИЦЦА

S XL

КВАТРО ФОРМАДЖИО  
С ТРЮФЕЛЕМ

Соус сливочный, сыр 
моцарелла, сыр чеддар, 
сыр дорблю, сыр сулугуни, 
вяленые томаты, трюфельная 
паста, рукола.

699.- 
420 г

1299.- 
840 гS XL



NEW! ТОМ ЯМ С КУРИЦЕЙ

Соус том ям, сыр моцарелла, филе куриное, 
шампиньоны, черри, лук красный, рукола

599.- 
440 г

1199.- 
880 г

NEW! ТОМ ЯМ 
С КРЕВЕТКАМИ

Соус том ям, сыр 
моцарелла, креветки, 

шампиньоны, черри, лук 
красный, рукола, лайм.

699.- 
420 г

1399.- 
840 г

А также вы можете 
составить свою пиццу 

из двух разных 
половинок

ФОКАЧЧА

С песто из базилика.

259.- 
200 г

499.- 
390 г

S XL

S XL

S XL



РИМСКАЯ ПИЦЦА

А также вы можете 
составить свою 

пиццу из двух разных 
половинок

РОСТБИФ 
& АРТИШОКИ

Томатный соус, сыр моцарелла, 
ростбиф, артишоки, лук 
маринованный, базилик.

699.- 
370 г

1299.- 
750 г

МРАМОРНАЯ ГОВЯДИНА

Томатный соус, сыр моцарелла, 
мраморная говядина, цукини, 
черри, грибы, сыр творожный, 
рукола.

799.- 
440 г

1699.- 
880 г

S XL

S XL



ТАЕЖНЫЙ ДЕСЕРТ
 (БРУСНИКА & CГУЩЕНКА)

Соус сливочный, сыр моцарелла, брусника, 
орех кедровый, молоко сгущенное, облепиха, 

499.- 
275 г

999.- 
550 г

S ST

ГРУША ГОРГОНЗОЛА

Сливочный соус, сыр моцарелла, 
груша порто, сыр с голубой 
плесенью, мед, грецкий орех.

599.- 
400 г

1199.- 
800 г

S XL



ПАРМСКИЙ ОКОРОК

Соус томатный, сыр моцарелла, 
пармская ветчина, пармезан,

рукола, томаты черри.

699.- 
350 г

1299.- 
710 г

РИМСКАЯ ПИЦЦА

S XL

БРИСКЕТ & КАРТОФЕЛЬ

Сливочный соус, сыр моцарелла, 
брискет, картофель мятый, перец 
гриль, сыр пармезан, фрилис, 
брусника, соус BBQ и понзу.

799.- 
520 г

1499.- 
1040 г

S XL



ЦЕЗАРЬ
Сливочный соус, сыр 
моцарелла, цыпленок, 
томаты черри, романо, 
соус «Цезарь», пармезан.

ИНДЕЙКА & ЦУКИНИ 

Томатный соус, сыр моцарелла, 
пастрами из индейки, цукини, 
томаты вяленые, фрилис, сыр 
пармезан, перец Бикиньо, 
бальзамик .

499.- 
360 г

999.- 
720 г

899.- 
460 г

1699.- 
920 г

ПЕППЕРОНИ

Соус томатный, сыр 
моцарелла, рукола, 
колбаса пепперони, 
маслины.

499.- 
330 г

999.- 
670 г

S XL S XL

S XL

NEW! ПЕППЕРОНЧИНИ

Соус томатный, соус шрирача, 
сыр моцарелла, колбаска 
пепперони, черри, перец 
халапеньо, мед, песто из 

базилика.

499.- 
440 г

999.- 
880 г

S XL



НА Г РИ ЛЕ



СТЕЙК МЯСНИКА 
НА ТОПОРЕ МЯСНИКА 

Альтернативный стейк из диафрагмы, 
с ярким, насыщенным вкусом. 

Оригинальная подача на топоре.

300* г  1499.- 

СТЕПЕНИ ПРОЖАРКИ 
СТЕЙКА

WELL DONE (ПОЛНАЯ ПРОЖАРКА)
Стейки такой прожарки нередко называют жест-
кими и пересушенными. Мы такой не одобряем, но 
готовы исполнить такой заказ, но знайте — вместо 
мяса кровью, в этом случае, будет обливаться наше 
сердце.  

MEDIUM RARE (С РОЗОВЫМ СОКОМ)
Снаружи имеет выраженную румяную корку. 
Внутри полусырое, красно-розовое, с большим ко-
личеством розового сока. Такой стейк считается 
классическим и подается как стандарт в большин-
стве ресторанов мира.     

MEDIUM WELL (ПОЧТИ ПРОЖАРЕННЫЙ)
Внутри темное, розовато-белое, с минимальным 
количеством прозрачного сока. По краям серо-
коричневое. Подходит людям, которые не прием-
лют даже слегка сыроватое мясо.   

RARE (С КРОВЬЮ)
Снаружи приготовленное,  с выразительной корич-
нево-серой корочкой. Внутри практически сырое, 
ярко-красное, с красным соком. На любителя.   

MEDIUM (СРЕДНЕЙ ПРОЖАРКИ)
Снаружи хорошо приготовлено, с хрустящей коркой. 
Внутри бледно-розовое, без признаков крови, с неболь-
шим количеством светло-розового сока. Мягкий и 
сочный.  



ФИЛЕ МИНЬОН  

Это невероятно нежный, 
сочный и мягкий стейк 
из мраморной говядины.

250* г  2999.- 
Стейк из толстого 
филейного края 
мраморной говядины 
породы «Black Angus» 
мраморноcти PRIME.

350* г  3999.- 

СТЕЙК РИБАЙ

МАЧЕТЕ 

Готовится 
из сочной 
мраморной 
говядины. 
Мясо обладает 
превосходной 
текстурой 
и насыщенным 
мясным вкусом.

250* г  1299.- 

НА ГРИЛЕ
премиальные стейки*

MEDIUM

рекомендуем 
прожарку

MEDIUM

рекомендуем 
прожарку

WELLDONE

Все типы прожарки, 
включая

альтернативный
стейк

* Премиальные  
стейки – 

мы готовим 
5 степеней 
прожарки



ТРИТИП

Мраморная говядина породы 
«Ангус» из верхней части 
тазобедренного отруба, 
с небольшим количеством 
жира вдоль стейка.

350* г  1299.- 

MEDIUM

рекомендуем 
прожарку

ПЕППЕРСТЕЙК  

Внешняя диафрагма, 
из которой готовится 

стейк мясника под 
перечным соусом, 

считается одним 
из наиболее 

гастрономически 
интересных частей 

туши.

200*/50 г  1099.- 

НА ГРИЛЕ
альтернативные стейки*



АССОРТИ МЯСНОЕ

Мясное ассорти гриль: 
шашлык из свинины, курицы 
и индейки; колбаски бараньи, 
свиные ребра, картофель 
с грибами и соус BBQ 
томатный.

1240/170/30 г  2699.- 

АССОРТИ ИЗ ГОВЯДИНЫ 
«РАЗНОСТОРОННИЙ БЫЧОК»

Язык, стейк скёрт, стейк мачете, три тип, топ-
блейд, картофельные дольки, халапеньо, 
корнишоны маринованые, черри томаты, 
шампиньоны, горчица 
русская, соус тар тар.

1300*/300/70 г  4999.- 

НА ГРИЛЕ
на компанию



ШАШЛЫКИ

ИЗ ИНДЕЙКИ

200 г  549.-

250* г  1199.-

ИЗ СВИНИНЫ

200 г  549.-

РЕКОМЕНДУЕМ С ГАРНИРОМ ОВОЩИ НА ГРИЛЕ   200 г  299.-

ИЗ МРАМОРНОЙ 
ГОВЯДИНЫ



ЦЫПЛЕНОК 
С ТАЙСКИМ СОУСОМ

Половина цыпленка, 
зажаренного на гриле. 
Подается с тайским соусом.

320/30 г   599.- 

СТЕЙК 
ИЗ УТИНОЙ 
ГРУДКИ

Маринованная 
утиная грудка на коже.

160* г  699.- 

НА ГРИЛЕ
ЯЗЫК 

Телячий язык 
на гриле 
с перечным 
соусом.

150/30 г  999.- 

КАРЕ 
ЯГНЕНКА 
Россия.

100* г  599.- 



ГАРНИРЫ

ОВОЩИ-ГРИЛЬ 200 г 299.-

СПАРЖА 80 г 299.-

КУКУРУЗА-ГРИЛЬ 200 г 299.-

РУККОЛА 20 г 159.-

КАРТОФЕЛЬНОЕ 
ПЮРЕ 120 г 199.-

КАРТОФЕЛЬ ФРИ 100 г 199.-

КАРТОФЕЛЬ 
С ГРИБАМИ 120 г 199.-

ШАМПИНЬОНЫ 
НА ОГНЕ 90 г 199.-

ФОКАЧЧА С ПЕСТО 
ИЗ БАЗИЛИКА 200 г  259.-   

ЧЕСНОЧНЫЙ 1 шт  69.-  
БОРОДИНСКИЙ/
БЕЛЫЙ 5 кусочков  69.-  

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА 119.-  



NEW! ФИЛЕ 
ОКЕАНИЧЕСКОЙ 

КАМБАЛЫ

Нежная камбала-гриль 
в легком маринаде 

подается с половинкой 
авокадо, зелеными 

овощами и азиатской 
заправкой.

140/180 г  999.-

NEW! ФИЛЕ СУДАКА 
В ПЕРЕЧНОМ СОУСЕ 

Ароматное филе судака 
на гриле подается 

с перечно-апельсиновым 
соусом, кумкватом 

и хрустящей кукурузной 
полентой.

140/80/80 г  899.-

СОУСЫ

BBQ ТОМАТНЫЙ 30 г 119.-

КЛЮКВЕННЫЙ 30 г 119.-

ПЕРЕЧНЫЙ 30 г 119.-

ТАР-ТАР 35 г 119.-

ЧИЛИ СЛАДКИЙ 35 г 119.-

ГРИБНОЙ 30 г 119.-



ШАШЛЫК
«КОРОЛЕВА МОРЕЙ»

Семга, креветки, сладкий 
перец и свежий ананас.

200/60 г  1199.-

КРЕВЕТКИ

10 креветок на гриле.

100/60 г  699.- 

НА ГРИЛЕ
рыба



ЛОСОСЬ

Маринованный стейк из семги, 
запеченный на кедровой 
доске/зажаренный на гриле.

180/60 г  1599.- 

СТЕЙК 
ИЗ ТУНЦА

Маринованный стейк 
из тунца, обжаренный 
на гриле. Подается 
с дольками апельсина.

180/60 г  1299.-

НА КЕДРЕ

приготовим по вашему желанию:

НА ГРИЛЕ

НА ГРИЛЕ
рыба



ДЕСЕР Т Ы

ФРУКТОВАЯ 
ТАРЕЛКА

Сезонные фрукты.

680 г  799.- 

ФОНДАН 
ШОКОЛАДНЫЙ  

100/50/30 г  349.- 

ЧИЗКЕЙК 
ЛАВАНДА  

115 г  299.- 

МОРОЖЕНОЕ

На выбор:
пломбир, 
клубничное 
и шоколадное.

50 г  99.- 



ТОРТ
НАПОЛЕОН 

230 г  349.- 

ТОРТ 
МЕДОВЫЙ  

230г  349.- 

ТОРТ
МОРКОВНЫЙ  

230 г  349.- 



ЧАЙ
авторский 700 мл   499.-

ТРАВЯННОЙ БАНДЕРОС 

ТЕ ДЕ ФРУТОС

ИМБИРНЫЙ 

ОБЛЕПИХА-МАРАКУЙЯ

ГОЛУБИКА-ИВАН ЧАЙ 



КОКТЕЙЛИ алкогольные

CLOVER 
STRAWBERRY CLUB

Джин, клубничный сироп, лимонный фреш, 
заменитель яичного белка.

75 мл   399.- 

GIN TONIC

Джин, Shweppes, лимон.         160 мл   399.-
 

PIN`A COLADA

Ром,сок ананаса, сироп кокос,сливки, ананас.                                

330 мл   499.-

APEROL SPRITZ

Aperol, Prosecco, содовая.       210 мл   699.-

 

CAMPARI TONIC

Campari, тоник, апельсин.       210 мл   499.-

NEGRONI

Campari, джин, вермут.             90 мл    549.-

CHERRY SOUR

Десертный ликер, вишневый сок, вермут, 
сироп Гренадин, лимонный фреш.

145 мл*   429.- 

WHISKEY SOUR 

Виски, лимонный фреш, портвейн, сахарный 
сироп.

100 мл*  429.- 

 * без учета льда



КОКТЕЙЛИ алкогольные

GIN BASIL SMASH

Джин, сахарный сироп, лимонный фреш, базилик.

110 мл   399.- 

TEQUILA SUNRISE 
Текила, апельсиновый сок,
 сироп Гренадин.     

  
                                                

                                                           160 мл   449.-

MARGARITA 
Текила, ликер Triple Sec, сок 

лайма.                                               100 мл   549.-

GLINTWINE
Вино красное, сок вишневый, 

фрукты, бренди, специи.               250 мл   399.-

CITRUS SANGRIA 
Белое вино, Ананасовый сок, Апельсиновый

сок, Пюре Маракуи,бренди                            

250 мл   399.-                       1000 мл   1299.-

SIBERIAN GRILL MOOL

Лимончелло, настойка лайм, имбирный 
кордиал, тоник.

195 мл   399.- 

КОКТЕЙЛИ НА КОМПАНИЮ

BERRY SANGRIA 
Красное вино,Сироп черной смородины,

Вишневый сок, Яблочный сок, бренди                           

250 мл   399.-                       1000 мл   1299.-
 



НАПИТКИ безалкогольные

КОФЕ

ЭСПРЕССО 25 мл 149.-

АМЕРИКАНО 200 мл 149.-

КАПУЧИНО 200 мл 219.-

ЛАТТЕ 350 мл 249.-

РАФ КОФЕ 350 мл 299.-

ЧАЙ

ЗЕЛЁНЫЙ

ЗЕЛЁНЫЙ ДРАКОН 700 мл 329.-

КИТАЙСКИЙ 
ЖАСМИН 700 мл 329.-

УЛУНЫ

МОЛОЧНЫЙ УЛУН 700 мл 329.-

ЧЁРНЫЙ

АССАМ ХАРМУТТИ 700 мл 329.-

ЭРЛ ГРЕЙ 700 мл 329.-

ЗЕМЛЯНИКА 
СО СЛИВКАМИ 700 мл 329.-

ПУ-ЭР 700 мл 329.-

ТРАВЯНОЙ

ТРАВЯНОЙ 
КОКТЕЙЛЬ 700 мл 329.-

ИВАН ЧАЙ 700 мл 329.-

ТАЕЖНЫЙ МИКС 700 мл 329.-

ФРУКТОВЫЙ 700 мл

КИР РОЙЯЛ 700 мл 329.-

НАПИТКИ

КОКА-КОЛА
в стекляной бутылке 330 мл 219.-
ЖЕМЧУЖИНА 
БАЙКАЛА
без газа 250/530 мл 249/299.-
БАЙКАЛ РЕЗЕРВ 
газированная 250/530 мл 249/299.-
СОК 
в ассортименте 250 мл 139.-

СВЕЖЕВЫЖАТЫЕ
СОКИ

АПЕЛЬСИНОВЫЙ 250 мл 399.-
ГРЕЙПФРУТОВЫЙ 250 мл 349.-
ЯБЛОЧНЫЙ 250 мл 399.-
МОРКОВНЫЙ 250 мл 299.-

ДОМАШНИЕ 
НАПИТКИ

МОРС КЛЮКВЕННЫЙ 250 мл 89.-

КОКТЕЙЛИ

ГЛИНТВЕЙН 
Сок вишня, специи, апельсин, 
сироп сахарный. 350 мл 299.-

ДОМАШНИЙ 
ЛИМОНАД 
Цитрусовый кордиал на основе 
гибискуса, фреш лимона, 
содовая. 260* мл 299.-

ЦВЕТОЧНЫЙ ПЕРСИК  
Кордиал  роза и ревень, 
кордиал персик, лимонный 
фреш, содовая. 260* мл 299.-

СЛАДКИЙ ЭКЗОТИК   
Кордиал  манго, кокос 
и маракуйя, сок апельсина, 
содовая. 260* мл 299.-

ЯГОДНЫЙ МИКС  
Кордиал  голубика и васильки, 
сок вишни, фреш лимона, 
содовая. 260* мл 299.-

* Выход коктейлей указан без учета льда



домашние  

199.-

ПРЯНАЯ ЖИЛОМОСТЬ

БРУСНИКА-АПЕЛЬСИН

МАЛИНА-ГРАНАТ 

КЛУБНИЧНЫЙ МИЛКШЕЙК

КЛЮКОВКА

ЛИМОНЧЕЛЛО

МЕКСИКАНСКАЯ ПЕРЦОВКА

ОБЛЕПИХА

АНАНАС-ПЕРСИК

ВИШНЯ САН СЕБАСТЬЯН

ХРЕНОВУХА 

ЧЕРНАЯ СМОРОДИНА

ЧЕРНОПЛОДНАЯ РЯБИНА

ГРИЛЬЯЖ

ЖИНЖИНЬЯ ПОРТУГАЛЬСКАЯ

НАСТОЙКИ



БЕСПЛАТНАЯ ПАРКОВКА 
ДЛЯ ГОСТЕЙ РЕСТОРАНА 

РЕСТОРАН ОПЛАЧИВАЕТ 100% СТОИМОСТИ 

ПАРКОВКИ ГОСТЯ ИЗ РАСЧЕТА — КАЖДЫЕ 500 РУБ. 

СЧЕТА ГОСТЯ В РЕСТОРАНЕ НА ПОЛЧАСА ВРЕМЕНИ 

ПАРКОВКИ. ИСПОЛЬЗОВАНИЕ УСЛУГИ «БЕСПЛАТНАЯ 

ПАРКОВКА» ИСКЛЮЧАЕТ НАЧИСЛЕНИЕ БОНУСОВ 

И (ИЛИ) СКИДОК ПО КАРТЕ ГОСТЯ.
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